JULBORD 2024
Torsdag 12 december

Husets sillar:

Loksill, i hemkokt lag
Blabarssill med silverlék och rosmarin
Krémig sill med vésterbotten och hjortron
Rédcurrysill
Skagenréra

Dom andra fiskarna & dGggen:

Husets inlagda stekta strémming
Hérgravad lax
Inkokt lax, citron/&rtcreme
Agghalva med tangkaviar & majonnés

Det kottiga alternativet:

Griljerad Julskinka med friterad grénkal
Krémig viltréra
Bakad leverpastej
Kalvsylta, rédbetssallad
Paté med apelsindoftande cumberland
Algkorv, Renkory & munsékory

Det smavarma:

Janssons frestelse
Julkéttbullar med smak av kryddpeppar
Knackiga prinskorvar
Glacerade tjocka revben
rédkal, brysselkal



Det klimatsmarta:

Vegetarisk Jansson
Vegetariska kéttbullar
Ugnsomelett med stuvad svamp
Vegansk prinskorv
Grénkalssallad med granatépple, pumpakérnor
& hyvlad gulblomkal.
Rédkalssallad med dragon, russin & walnétter.

A sé& det sota till sist:

Chokladfontén med godsaker
Kakor hit & dit
gradde, vaniljsés & mjuka kakor
Saffransris med apelsin & kanel
Smaléndsk ostkaka, sylt
Peppisar, smakakor, kolor
Skumtomtar & massa annat onyttigt... men gott

Och det som hér till:

Graddfil, graslok & rédlsk
Hovmadastarsas
Sétstark senap, Svensk senap, Skénsk senap
Inlagd gurka, syltlék, rédbetor
Juledamer, brieost, ddelost & smér
Kex, pepparkakor
Vértbréd, dansk raglimpa, hért surdegsbréd, julknécke
Kaffe/té
Julmust & julsl






